
SWEET DESSERT WINES BY THE GLASS OUR HOME MADE DESSERTS

PROSECCO € 3,50 CREMA BRUCIATA ALLA GRAPPA RISERVA € 7,00
         CREME BRULEE WITH GRAPPA
      TORCOLATO € 6,00

SEMIFREDDO ALL'ARANCIA  E MOUSSE AL CIOCCOLATO € 8,00
MOSCATO € 3,50 COULI' DI LAMPONE

         TOURON  ICE CREAM WITH CHOLOLATE MOUSSE AND RASPBERRY COULI'
                      

MILLEFOGLIE ALLA CREMA E COULI' DI LAMPONE € 8,00
         PUFF PASTRY WITH CUSTARD AND RASPBERRY COULI'
                      

TORTINO FONDENTE AL CIOCCOLATO LOS PALMARITOS € 8,00
         E COMPOSTA DI FRAGOLE
      DARK CHOCOLATE CAKE AND STRAWBERRY SAUCE

€ 8,00
                      

FIGS IN RHUM, ON WHITE CHOCOLATE SAUCE AND STRAWBERRY COOKIE

                      
€ 8,00

         COLD ZABAGLIONE WITH BISCUITS AND RASIN ON BALSAMIC VINEGAR

CIOCCOLATINI DEL PONTE DI BASSANO DEL GRAPPA CREME CARAMEL ALBICOCCHE E MIRTILLI ROSSI SCIROPPATI AL RHUM € 8,00
CREME CARAMEL APRICOTS AND CRANBERRIES IN RUM SYRUP

HOME MADE CHOCOLATES

€ 8,00
CIOCCOLATINO AL PEZZO € 1,50 JUNIPER ICE CREAM ON COCOA BEANS CRUNCHY, CANDIED CEDAR

CONFEZIONE  8 PEZZI € 12,00

CONFEZIONE  10 PEZZI € 15,00
CREMOSO ALLA NOCCIOLA E CIOCCOLATO CON GRANELLA DI PISTACCHIO 
FAVE DI CACAO NOCCIOLA E POLVERE DI LAMPONE

CONFEZIONE  16 PEZZI € 24,00
 HAZELNUT AND CHOCOLATE CREAM WITITH PISTACHIO, HAZELUNUT AND CHOCOLATE GRAINS 
AND RASPBERRU POWDER € 8,00

SELEZIONE DI CIOCCOLATINI DI NOSTRA PRODUZIONE
SELECTION OF OUR HOME MADE CHOCOLATES € 9,00

FIOR DI LATTE ALLO ZAFFERANO, MELE ALLA
LIQUIRIZIA E SALSA ALLA MANDORLA € 10,00
FIOR DI LATTE WITH SAFFRON, LICORICE APPLES AND ALMOND SAUCE

SHOTTINO CON GANACHE AL CAFFE', COCCO E LIMONE CANDITO
SHOTTINO WITH COFFEE GANACHE, COCONUT AND CANDYED LEMON € 7,00

BOERO  "FRANCA" 20 gr.
Marzapane, arncio candito, Grand Marnier,cioccolato bianco, pan di spagna,croccante fave di cacao € 3,50

VINI DA DESSERT AL BICCHIERE I NOSTRI DESSERTS

GELATO AL GINEPRO SU CROCCANTE DI FAVE DI CACAO E CEDRO CANDITO

FICHI MORETTO DI CANEVA,  AL RHUM SU SALSA DI CIOCCOLATO BIANCO E 
BISCOTTO ALLE FRAGOLE

ZABAIONE FREDDO AL TORCOLATO, ZALETTI E UVETTA ALL'ACETO 
BALSAMICO


